
Tenuta Venterra - produzione olio extra vergine di oliva
<strong>TENUTA VENTERRA</strong> - Produttori di olio extravergine di oliva biologico -  Contrada Mannara -
Grottaglie (TA) <br>P. iva 02814410730 

DOP terre tarantine - Olio extra vergine di oliva biologico
DOP

ZONA DI PRODUZIONE

Italia, Puglia sud, versante jonico entroterra tarantino

NOTE ORGANOLETTICHE / DEGUSTAZIONE / ABBINAMENTI GASTRONOMICI

Colore giallo dorato con riflessi verdi. Si caratterizza per un fruttato di media intensità e per il suo
gusto dolce ma con sentori di amaro e piccante morbidi e persistenti.
Perfetto con verdure crude e cotte e con ogni altra tipologia di piatto

CONFEZIONI

Bottiglia vetro verde scuro con salvagoccia interno: 0,75 l
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