
Tenuta Venterra - produzione olio extra vergine di oliva
<strong>TENUTA VENTERRA</strong> - Produttori di olio extravergine di oliva biologico -  Contrada Mannara -
Grottaglie (TA) <br>P. iva 02814410730 

CRU-312 - Picholine - Olio extra vergine di oliva biologico
monovarietale

ZONA DI PRODUZIONE

Italia, Puglia sud, versante jonico entroterra tarantino

NOTE ORGANOLETTICHE / DEGUSTAZIONE / ABBINAMENTI GASTRONOMICI

Colore giallo con riflessi dorati con profumi freschi di prato, carciofo e origano.
Al gusto, note dolci di albicocca si contrappongono a piacevoli sensazioni piccanti ed amare di
media intensità.
Perfettamente equilibrato al gusto, in cucina è ideale su piatti dai sapori intensi.

CONFEZIONI

Bottiglia nera con salvagoccia interno: 0,25 l – 0,50 l

Formati Contenitore EAN

0,10 L / /

0,25 L bottiglia /

0,50 L bottiglia /

0,75 L / /

1 L / /

2 L / /

3 L / /

5 L / /
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